
Fichtenau 

Landgasthof zum Hirsch

Forsthausweg 9
74579 Fichtenau

Telefon: 0 79 62/376
Telefax: 0 79 62/71 10 33

Email: info@landgasthof-fichtenau.de
Internet: www.landgasthof-fichtenau.de

A 7 (Ausfahrt Dinkelsbühl-Fichtenau) Richtung 
Dinkelsbühl, am Kreisverkehr in Neustädtlein Richtung 
Lautenbach, dort rechts nach Wildenstein.

So finden Sie uns



Für ihre Gastfreundschaft und die gut bürgerliche Küche sind 
Familie Merklein und der Landgasthof Hirsch seit langem be-
kannt. Dass es so gut schmeckt hat einen Grund. Das Fleisch 
von Schweinen, Rindern, Schafen, Hühnern, Enten und Hasen 
ist aus eigener Produktion. Die Familie hat neben dem 
Gasthof einen Bauernhof und eine Metzgerei. 

Deshalb gibt es jeden Montag „Schlachtschüssel“. Eine be-
sondere Spezialität des Hauses sind Kutteln mit Bratkar-
toffeln, ofenfrischer Braten, saftige Schnitzel oder ein guter 
Rostbraten. So nennt man hier das Rindersteak. 

Auch selbstgemachte Maultaschen und Kässpätzle kommen 
bei den Gästen gut an. Von Herbst bis ins Frühjahr gibt es 
Karpfen aus dem eigenen Weiher. Auf Vorbestellung Täub-
chen, Ente, Lamm und Wild. Beliebt sind auch die Vesper-
teller. 

Verhungert ist im Hirschen noch keiner!
Die Portionen sind üppig, das Tagesessen ist besonders 
günstig und kommt ganz schnell auf den Tisch.

Der Landgasthof liegt mitten auf der „Grünen Insel zwischen 
Wäldern und Seen“.

So wirbt die Gemeinde Fichtenau für den Erholungsort. 
Ausflugsziel in nächster Nähe ist die historische Stadt 
Dinkelsbühl an der romantischen Straße. Auch Rothenburg, 
Ellwangen und Schwäbisch Hall sind nicht weit. Oder einfach 
nur die Ruhe genießen beim Angeln, Wandern oder Radeln. 

Da lohnt sich mindestens ein Kurzurlaub. 
Die Familie Merklein empfiehlt dafür die günstige Kennen-
lern-Pauschale mit 2 Übernachtungen und Halbpension.

Restaurant: 100 Plätze, regionale und saisonale Küche, 
im Sommer kleine Gartenwirtschaft.

Spezialitäten: gut bürgerliche Gerichte, wie Schweine- und 
Rinderbraten, Schnitzel, Bratwürste, Maultaschen, Kässpätzle, 
Ripple mit Sauerkraut, Schlachtplatte oder Kesselfleisch, 
saure Kutteln, Vesperteller, warmer Fleischkäs, Kuhessen 
(Tafelspitz) oder Entenessen.

Übernachtung: 4 Doppelzimmer, 1 Dreibettzimmer, 
1 Vierbettzimmer, alle mit Dusche und WC.
Service: Radlergarage, Gepäcktransport.

Auch eilige Busgruppen werden zügig und stets gut bedient. 
Die Einkehr im Hirschen ist nicht nur wegen dem guten 
Essen ein Erlebnis. Wer will, kommt ganz schnell mit den 
Fichtenauern ins Gespräch und kann sich gut unterhalten.
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 Hardy Mann www.erlebniswelt.com
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